Bitte beachten Sie, dass wir keine EC/K reditkarten akzeptieren.

Sommer, Sonne, Farbenpracht

Schon die schiere Farbenpracht und der Duft, der iber dem Markt liegt, sorgt beim
Einkauf Leicht fir Ubermut.. zu zarten Zucchini, Mohren, Artischocken, bunten
Pohnen & frischen Krautern noch ein paar duftende Tomaten in den Korb..

Neu SHchnitzel Tag am Honntag - alte Klassiker neu erleben!

Aus dem Suppentopf

Geeistes \Valdmeister-Gurken-5iippchen 650 €

Fruchtige Tomatensuppe mit Rucolapesto 6,00 €

Rhabarber Sprizz 6,00 €

Quellwasser trifft Erdbeere, Minze & Gurke 05 290 €

Uausgemachte Limonade mit Geschmack von Rote Pete, Apfel.

Mango & Orange 0.5 500 €

Frischer Minz-Ingwer-Tee, gern auch mit Limette 350 €

Naturbelassenes

Handgemachte Barlauch-Ravioli mit Kirschtomaten & Babyspinat 1450 €

Gebackene Blumenkohlraschen im Knuspermantel mit griiner Remoulade

und Pellkartoffeln 1290 €

Bunter Vildkrautersalat mit knackigem Leicht gesalzenem Popcorn, dazu Uaus-

oder Valdbeeren-Gewiirzblitten-Dressing 980 €

wahlen Sie dazu sautierte Lahnchenbruststreifen 1480 €
gratinierten Ziegekase 1580 €

Garnelen 1680 €




\/orsgeisen

Carpaccio vom Rind mit Essig & O, frischem Rucola & Parmesanhobel

Ziegenkase im K nuspermantel gebacken mit Stachelbeermarmelade
und kleinem \Vildkrautersalat-Nest

GroBgarnelen Gewiirz-Crostini & Barlauch-Aioli, \Vildkrauter

K leiner Peilagensalat

Kleiner Gurkensalat

Oliven mariniert mit Rosmarin, Thymian & Knoblauch

Zu allen Suppen, Salate und Vorspeisen reichen wir Paguette.

Pasta

Pasta mit allerlei buntem aus dem Garten
mit Grobgarnelen

mit gebratener Uahnchenbrust

K lassiker

WVirzfleisch ,original” nach alter Rezeptur

mit Kase gratiniert und ofenfrischem Paguette
Bauernfrahstiick .klassisch® mit Landspeck, Zwiebeln und
Spreewilder Gurke

Gebratene Geflugelleber mit Apfel- und Birnenkompott, Zwiebelringen,

Rotweinjus & Kartoffelpiree

Elefantenohren panierte Schweineschnitzel, lauwarmer

K artoffel-Gurke-Speck-5alat

Argentinisches Rumpsteak (200gr) Siibkartoffelpommes und
Cocktailsole

1090 €
850 €
990 €
420€

420¢€
350 €

1250 €
16,80 €
1540 €

590 €

990 €

1280 €

1290 €

2250 €



Fischers Fritze

Zander unter der Kartoffel-5enf-l ruste auf gerahmtem Frihlingslauch

und Kirschtomaten 7,00 €
Gebackene Raotbarbenfilets mit tomatisierten Zucchini, Paprika,
Auberginengemiise & cremigen Safranrisotto 18,00 €
Gebeizter Vildlachs auf Kartoffelrssti an \Vildkrautersalat
und Honig-5enf-Sauce 1400 €
Brotzeit
Frische Schlachtewurst, Kaseauswahl, Gewiirzgurken,
Schmalz & Baguette 12,50 €
Alt Perliner Kiiche
Klops vom Rotwild nach Kosnigsberger Art
mit Kapernbeeren & Kartoffelstampf 1450 €

Klassisch” geschmortes

Geschmortes Zitrushihnchen mit Thymian, Zitronengras auf Mohren, Zuckererbsen,

K artoffelkuchen
WVildgulasch .klassisch” mit gebratenen KloBen & Rotkraut

1580 €
1650 €




Kids

Portion SuBkartoffelpommes 400 €
Fischstabchen & Kartoffelpiree 550 €
Kleines SHchnitzel und Pommes 650 €
Pasta mit Tomatensauce 550 €
Sweets
Gegrillter Pfirsich trifft Vanilleparfait 650 €
Kirschpfannkuchen mit Schokoladeneis 650 €
5choko-Vanille-Cisball im Knusperflakesmantel 6,00 €

Bio-K ase-Platte vom Demeter Uof Marienhshe
mit Stachelbeermarmelade & Baguette klein /750 €
grob 1350 €

hausgebackener Kuchen
(Nach Angebot)




Eis

Bithne Maja“ 2 Kugeln nach \Vahl, Schokosauce & \Vaffel 350 €
groBer Eiskaffee 280 €
groBe Eisschokolade 280 €
Prosecco Sorbet eine Kugel Zitroneneis im Prosecco-Pad 420 €
Erdbeer - Ruccola im Glas | Kugel Erdbeereis in Ruccola und

rotem Pfeffer gewalzt 420 €
5chwarzwalder Kirschbecher Schoko - und Vanilleeis, mit beschwipsten Kirschen

und Sahnehdubchen 550 €
Frichtebecher 2 Kugeln Eis, saisonale Frichte und Sahne 550 €

Oder kreieren Sie selbst .. aus Schoko, Vanille, Joghurt, Zitrone oder Crdbeereis



